Tageskarte (auch ToGo)
Sonntag, 15. November 2026

Bunter Salatteller mit gerduchertem Saibling, Meerrettich und Baguette 16,50
Bocde

Supp’ntopferl - Klare Wildbriihe mit Pfannkuchenstreifen 5,50
Kiirbis-Kokos-Suppe mit Croutons 6,80

Tapa des Tages Saurer Preflack rot und weiff mit Weifibierbrot 4,--
Bocde

Zander- und Forellenfilet natur gebraten mit Senf-Dillbutter, Kartoffeln und buntem

Wirtshaussalat 22,--
BoSe

Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknddel und
Speckkrautsalat 16,--

Hirschragout mit Semmelknédel, buntem Gemiise und Preiselbeeren 21,--
Burgunderbraten vom Rind mit Spdtzle und Blaukraut 21,--
Saftiges Rindergulasch mit Spdtzle und buntem Wirtshaussalat 20,50,--
Rindfleischpflanzerl mit Steinpilzrahmsauce, Kroketten und Blattsalat 18,--

Rinderfetzen aus der Steakhiifte mit Champignons und Zwiebelstreifen in Senfrahm,
Bratkartoffeln 23,--
Bocde
Vegetarisch Gemiiselasagne mit Mozzarella tiberbacken auf Tomatensauce 16,--

Vegan Gemiisepflanzerl an bunter Salatgarnitur mit Balsamico-Dressing 16,--
Beocde

Was siass hinterher

Bayerisch Creme mit Beeren 7,50
Mandel-Schmankerlcreme mit Schokosauce 7,50
Katalanische Creme mit Caramel 7,50
Kaktus-Feigencreme mit Friichten 7,50
Rotweinzwetschgen mit Vanilleeis 6,80
Bratapfelkuchen 4,50 Zwetschgen-Streuselkuchen 4,50

Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50

Beilagendinderung 1,--

Betriebsurlaub 16.November bis 1.Dezember

Mit uns kulinarisch ins neue Jahr starten:
Silvester Sieben-Gdnge-Menii 89,00 €




