Tageskarte (auch ToGo)
Freitag, 25. September 2026

Bunter Salatteller mit gebackenen Ziegenkdsetalern, Trauben, Baguette 16,50
Borde

Supp’ntopferl - Klare Rindfleischbriihe mit Pfannkuchen und Krduterschoberl 5,50
Steinpilzrahmsuppe mit Weiflbrot 7,80

Spanische Schmankerl - immer freitags
Tapas je 4€ Serranoschinken* Manchego mit Oliven*
Gerostetes Brot mit Olivenpaste*

Gambas al pil pil - Garnelen in Chili-Knoblauch-Tomatensauce, Weiflbrot 12,--
Spanischer Fischteller mit dreierlei Filets, Muschel und Garnelen, Kartoffeln,
Sherrybutter 24,--

Maredo Lendensteak (200g medium gebraten) mit Mojo-Sauce und Kartoffel-Wedges
mit Krduter-Sauerrahm 26,--

Katalanische Creme mit Caramel 7,50

Altwirt Tagesgericht Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und

Remouladensauce, dazu ein Getrdnk 0,51 10,80
BoSe

Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknodel
und Speckkrautsalat 16,--

Wiener Backhendl (ausgelost) mit Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensauce 16,--
G’sottener Kalbstafelspitz auf Rahmwirsinggemiise, Kartoffeln und frischer
Meerrettich 22,--

Hirschpflanzerl von der Benediktenwand in Portweinsauce mit Rostitaler
und buntem Gemtiise 19,50

»Steinpilz-Burger mit 200g Homestyle Angus Patty, Karwendel-Steinpilzen,
tomatig-cremiger Burgersauce, Kdse, glasierten Zwiebeln und Ruccola 18,--
Kalbsrahmgulasch mit Karwendel-Steinpilzen, Spditzle und buntem
Wirtshaussalat 21,50
Pfifferlinge in Krcduterrahm mit Semmelknédel 17,--

Bocde
Vegetarisch Gebackener Kiirbis mit Chili und Camembert tiberbacken an bunter
Salatgarnitur 16,--

Vegan Wirsing-Kiirbislasagne mit Walnusskernen auf Tomatensauce 15,--
Bocde

Was siass hinterher

Joghurt-Limettencreme mit Erdbeeren 7,50 Mousse au Chocolat mit Eierlikor 7,50
Rotweinzwetschgen mit Vanilleeis 6,80
Bauernhofeis vom Beindlhof mit Friichten und Sahne 8,50
Kdsekuchen 4,50 Zwetschgen-Streuselkuchen 4,50
Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50

Beilagendinderung 1,--




