Tageskarte (auch ToGo)
Donnerstag, 29. Oktober 2026

Bunter Salatteller mit gebratenem Garnelenspiefy und Himbeerdressing, Knoblauch-
Baguette 16,50

Boce
Supp’ntopferl - Klare Rindfleischbriihe mit Pfannkuchenstreifen ,Aventinus-
Starkbier-Krapferl und Krduterschoberl 5,50

Kiirbis-Kokos-Suppe mit Weifibrot 6,80
Bocde

Tapa des Tages Zwiebelkuchen mit Sauerrahm 4,--
Borde

Gemischter Fischteller mit dreierlei Filets und Garnelen, Kartoffeln, buntem Gemiise

und Senf-Dillbutter 25,--
Bocde

Altwirt Tagesgericht Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit

Dunkelbiersauce und Kartoffelknodel , dazu ein Getrdnk 0,5L 10,80
oo

Penne ,,Bolognese” mit frischem Parmesan 15,--
Fleischpflanzerl mit Zwiebelschmelze, Bierjus, Kroketten und Gemtise 16,--

Hirschragout mit Spditzle, buntem Gemiise und Preiselbeeren 21,--
Rehbraten mit Bohmischen Knédeln und Blaukraut 24,--

Rinderfetzen aus der Steakhiifte mit Champignons und Zwiebelstreifen in Senfrahm,
Bratkartoffeln 23,--
Bocde
Vegetarisch Rote Bete Kaspressknodel an bunter Salatgarnitur 16,--

Vegan Mangold-Kiirbis-Kokos-Currygemiise mit Reis 16,--
Bocde

Was siass hinterher

Espressocreme mit Eierlikor 7,50
Katalanische Creme mit Caramel 7,50
Rotweinzwetschgen mit Vanilleeis 6,80
Zwetschgen-Streuselkuchen 4,50
Kdsekuchen 4,50
Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50

Beilagendinderung 1,--



