
Tageskarte (auch ToGo) 

Donnerstag, 5. November 2026 

 

Bunter Salatteller mit gebratenem Garnelenspieß und Himbeerdressing, Knoblauch-

Baguette  16,50 



Supp’ntöpferl – Klare Rindfleischbrühe mit Pfannkuchenstreifen  5,50  

Kürbis-Kokos-Suppe mit Croutons  6,80 



Nudelpfanne mit Lachsstreifen und Garnelen in Dillrahm  21,-- 



Altwirt Tagesgericht   Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit 

Dunkelbiersauce und Kartoffelknödel, dazu ein Getränk 0,5l  10,80 



Hackbraten im Speckmantel mit Bierjus, Bratkartoffeln und Blattsalat  17,-- 

Burgunderbraten vom Rind mit Spätzle und Blaukraut  21,-- 

Saftiges Rindergulasch mit Semmelknödel und buntem Gemüse  20,50,-- 

Wildschweinpflanzerl mit feiner Sauce , dazu Kürbisrösti und Blaukraut 18,--  

Wildschweinmedaillons (Lende und Filet) in Portweinsauce mit Herzoginkartoffeln 

und buntem Gemüse  25,-- 



Vegetarisch  Kräuterpfannkuchen auf tomatigem Zucchini- Paprikagemüse 16,--  

Vegan   Pikantes grünes Kokos-Currygemüse mit Reis 16,--

  

 

Was siass hinterher 

Espressocreme mit Eierlikör  7,50   

Mousse au Chocolat mit Früchte  7,50 

Mandel-Schmankerlcreme mit Schokosauce  7,50   

Rotweinzwetschgen  mit Vanilleeis  6,80 

  Käsekuchen 4,50 

      Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce   6,20 

Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren  13,50 

Beilagenänderung 1,-- 



 


