Tageskarte (auch ToGo)
Samstag, 7. November 2026

Bunter Salatteller mit gerduchertem Saibling, Meerrettich und Baguette 16,50
orde

Supp’ntopferl - Klare Rindfleischbriihe mit Kriuterschéberl und Griefinockerl
5,50

Kiirbis-Kokos-Suppe mit Croutons 6,80

Tapa des Tages Saurer Preflack rot und weif mit Weifbierbrot 4,--
Bode

Gemischter Fischteller mit dreierlei Filets und Garnelen, Senf-Dillbutter,

Kartoffeln und buntem Wirtshaussalat 25,--
Bocde

Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit Dunkelbiersauce,
Kartoffelknédel und Blaukraut 16,--

Burgunderbraten vom Rind mit Spdtzle und Blaukraut 21,--
Saftiges Rindergulasch mit Semmelknddel und buntem Gemiise 20,50,

Wildschweinmedaillons und Wildschweinpflanzerl in Portweinsauce mit

Herzoginkartoffeln und buntem Gemiise 22,--
oo

Vegetarisch Kriuterpfannkuchen auf tomatigem Zucchini- Paprikagemiise 16,--

Vegan Pikantes griines Kokos-Currygemiise mit Reis 16,--
Bocde

Was siass hinterher

Mousse au Chocolat mit Friichte 7,50
Mandel-Schmankerlcreme mit Schokosauce 7,50
Katalanische Creme mit Caramel 7,50
Rotweinzwetschgen mit Vanilleeis 6,80
Apfelkuchen 4,50
Zwetschgen-Streuselkuchen 4,50
Heidelbeer-Baiserkuchen 4,50

Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50

Beilagendinderung 1,--



