Tageskarte (auch ToGo)
Mittwoch, 1.0ktober 2025

Bunter Salatteller mit gebackenen Ziegenkdisetalern, Trauben und Weiffbrot 15,--

,Karwendel-Trio“ Tiroler Graukas sauer - Boarischer Rindfleischsalat -

,,Oim-Bazi“ (Paprika-Brotaufstrich aus Topfen) mit Krustenbrot 12,--
Bocde

Supp’ntopferl - Klare Rindfleischbriihe mit Speckknédel 5,50

Kohlrabi-Kartoffelrahmsuppe mit Weiffbrot 6,80
Bocde

Wallerfilet natur gebraten in siiffem Senfrahm, Kartoffeln und buntem Gemiise 22,--
Bocde

Altwirt Tagesgericht Spaghetti Bolognese mit frischem Parmesan,

dazu ein Getrdnk 0,51 10,80
Boe

Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknodel
und Speckkrautsalat 15,--

Rinderschmorbraten in Rotweinsauce, Spdtzle und buntem Gemiise 20,50
Rindergulasch mit Bohmischen Knédeln und Blattsalat 19,80

Medaillons aus der Lammbhiifte mit Krcduter-Knoblauchsauce, Kiirbisrdsti und

buntem Gemiise 23,--
Boe

,Pfifferling-Burger mit 150 g Rindfleisch, tomatig-cremiger Burgersauce, Kdse,
glasierten Zwiebeln und Ruccola 16,--

»Schwammerlpfandl“ mit Karwendel-Steinpilzen und Pfifferlingen in Krduterrahm
mit Semmelknddel 19,50

Borde
Vegetarisch - Kiirbis-Kaspressknéodel an bunter Salatgarnitur 15,--

Vegan Mangoldcurry mit roten Linsen, Kartoffeln und ,, Wunderbdllchen” (aus
Leinsamen, Griinkern, Kiirbiskernen) 15,--
Aorde

Was siass hinterher

Mascarponecreme mit Beerenmus 7,50
Bayerische Creme mit Erdbeeren 7,50 Mousse au Chocolat mit Eierlikor 7,50
Rotweinzwetschgen mit Vanilleeis 6,80
Kdsekuchen 4,50 Zwetschgen-Streuselkuchen 4,50
Schoko-Brownie mit Beerensorbet 7,50
Topfenpalatschinken mit Vanilleeis und Schokosauce 7,50
Zwetschgen-Rohrnudel mit Vanillesauce 6,20
Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20

Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50
Bocde

Beilagendinderung 1,--

Tafernwirt-Bier ,,Urige Hoibe“ -naturtriibes Helles aus der Biigelflasche 0,51 4,90




